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Manejo agroecoligico do solo

Manejo agroecoldgico do solo € o tema desta edicao do boletim Construindo Conhecimento, na qual vocé ird conhecer

as experiéncias da familia de Sr. Darci e Sra. Neuza no manejo do solo sem uso de fogo, no Acre, e a do Sr. Nério Gomes, de
Mato Grosso, na producao de hortas agroecologicas com cobertura vegetal.

Divulgue sua experiéncia em agroecologia neste boletim! Entre em contato com a RIAA pelo telefone (91)3231-8413,
e-mail riaa@riaa.org.br ou pelo endereco Av. Tavares Bastos, 933/201- Cj. Columbia - Bl. F Marambaia - Belém - Para - CEP

B6H615-000.
Boa Leitural

Produzindo sem o uso do £0g0: uma experiincia do Proambiente Pito Atto Acre

A experiéncia aqui apresentada fala sobre como produzir
sem o uso do fogo. Ela acontece na propriedade da familia do 5r.
Darci e da Sra. Neuza, que moram desde 1988 em uma drea de
assentamento de reforma agrdria, localizada no municipio de
Brasiléia, no Acre. Eles participam do Programa de
Desenvolvimento Socioambiental da Producao Familiar Rural
(PROAMBIENTE) Pdlo Alto Acre, e fazem parte do grupo
comunitario denominado Alianca do Picadao, que é composto por
25 familias de pequenos(as produtores/as rurais.

No inicio a familia plantava arroz, feijao, milho e mandioca.
Em 1990 iniciou a formacio de pastagem, mas o baixo precoe a
dificuldade com o escoamento da producao fizeram com que
comecassem uma transicdo para a agroecologia, melhorando a
alimentacdao do gado (através do manejo de pastagem) e
diversificando a producie (implantando sistemas agroflorestais).

Sr. Darci e Sra. Neuza antes de irem para o Acre trabalhavam
no Parand, com uns japoneses, que plantavam frutas e verduras e
conseguiam uma renda superior a de outras pessoas que
trabalhavam com monocultivo. Dai a familia teve a idéia, em 1992,
de iniciar o plantio de espécies de frutiferas como cupuacu,
graviola, acai, banana, pupunha e outras da regiao Amazonica. A
partir de 1995 iniciou-se a producao e venda destas frutas.

 feijaode Porco, utilizadopara
recuperacao do solo na propriedade.

Atualmente a familia trabalha com o manejo da terra sem o
uso do fogo e sem veneno, utilizando a pueraria, o feijao-de-porco,
a mucuna e outras leguminosas que reforcam a terra. Essa idéia
surgiu a partir de um intercimbio em uma propriedade que
trabalhava com leguminosas, em outro municipio.

Para saber mais sobre esta experiéncia, entre em contato com o
Floresta, CEP 69.406-925, Rio Branco, Acre. E-mail:

Sr. Darci e Sra. Neuza receberam algumas sementes
nesse intercambio, entao aproveitaram uma area de meio
hectare (5.000 m?) que nao produzia mais e fizeram o plantio
das leguminosas. Depois de oito meses, em marco, fizeram a
rocagem dessa drea e, em abril, o plantio do feijao. Apds a
colheita a terra ficou em descanse e, em novembro,
plantaram mandioca e milho. A producio de todos esses
plantios foi o dobro do que se tinha o costume de colher em
area de derruba e queima.

Plantio de Sistema ﬁyrofféﬁ?}-th.‘f
sem uso de fogo ;

Hoje a familia tem dois hectares onde fazem o rodizio.
utilizam um hectare por ano, enquanto o outro hectare fica
em descanso. E assim ja estdo hd trés anos produzinde sem o
uso do fogo.

Os motivos que os levaram a mudar o jeito de produzir
para uma alternativa sem o uso do fogo, foi o fato de que a
propriedade ja estava no limite dos 20% permitidos para o
desmatamento, além do alto custo da mao-de-obra, dos riscos
das derrubadas e queimadas, e da diminuicao da
produtividade.

A familia percebeu que sdo muitos os beneficios
gerados pela pratica do uso de leguminosa sem o uso do
fogo, pois nao é mais preciso desmatar, queimar e nao secam
as vertentes, e economicamente ndo necessita de muitos
recursos e mio-de-obra. Ainda por cima, aumenta a qualidade
e quantidade do produto em uma drea de manejo, além de se
ter uma grande variedade de produtos em uma mesma drea
(feijao, arroz, milho, mandioca, banana, café, cupuacu,
graviola, cedro, mogno, paricd e outras).

“Agora nds temos uma renda maior. Por ano, sé com a
polpa do cupuacu, tiramos R$ 2.500,00, nao contando com
os outros produtes do Sistema Agroflorestal. Temos tudo
perto de casa e sem precisar desmatar, queimar e com isso é
menos trabalho pra familia”, contam Sr. Darci e Sra. Neuza.
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